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Ueniv de comidas
17 Crema de pescado y marisco

2/ Ensalada de aguacate y chipiron de potera

3% Degustacion de los mejores mariscos del cantabrico
segun el estado de la mar (centoilo, percebe, mejilion, navaja, etc...)

4% Arroz meloso de pescados de roca y langostinos

57 Fabes roxes con morcilla y chorizo casero "nn
67 Lomo de lubina del pinxo al horno al estilo Campanu SI[ I EI Ia

79 Rabo de vaca asturiana de los valles (deshuesado, con reduccidn g//
de vino tinto de la tierra de Cangas y patata paja) P n
\ Illﬂl‘lS[lllEl‘IEI

Postre:

Ug vidiago por persona - VA incluido

Ueniv de cenad

14 Crema de pescado y marisco

27/ Ensalada de aguacate y chipiron de potera dﬂl

3v Centollo del cantabrico

47/ Arroz meloso de pescados de roca y mejillones 23 lle Enero

5% Aelegir:

*Lomo de lubina confitada con crema de quisquilla al 2 de FEhrern
* Cachopo Campanu 33 €

* Misma Bodega y Postre que en el ment de comidas

- -
Yo WE Restaurante El Aljibe
— Hotel Convento del Giraldo

Comida tradicional asturiana C/ San Pedro, 12
Meni degustacién Cuenca

g D T Reservas §59 06 45 24 (Carlos)




MWejillones al vapor ... 12€/Kg.

Almejas de carril 12 -maiemoaasaen.... 18€
Perceloes de Calon Peinas 20y ... 14€
Zanilowrinds con aceite de 4jo ... 18€
Chipirones a a plancha ... 15€

Centolla del Cantdrico ... 15€

Lacon con cachelos ... 12€

Calamares de potera fritos ... 13€

tritos de merluza del pincho ... 18€
Frits de bacalao ... 18€

Eberzan (morcilla Asturiana fresca) ... 8€

Yaloada Astinriana con s compandin. coseru. ... 14€ del

Angulas de Ribadesella al ajllo 100s ... TO€
Cachopo “El Campan’ troceado ... 23€
Queso de Calorales ... 10€

Queso de L.a Peral ... 10€

23 de Enero
al 2de Febrero

Reservas 659 06 45 24 (Carlos)



