PROGRAMA DE ACTIVIDADES

MADRID FUSION 2020

Diputacion Provincial de

Cuenca

\

mad I”ld Recinto Ferial IFEMA

fUSién Pabellon 14
Stand 14.1E220G

13, 14 Y 15 de enero de 2020



L S
PROGRAMA DE ACTIVIDADES é Diputacion Provincial de \

T ; Cu enca madrid

fusién

Lunes 13 de enero

09:00-10:00 Apertura de puertas Madrid Fusion.

11:00-11:30 Inauguracion Respira Cuenca , intervienen:
El vicepresidente de la Junta de Comunidades de Castilla-
La Mancha José Luis Martinez Guijarro.
El presidente de la Excma. Diputacién de Cuenca Alvaro
Martinez Chana.

12:00-13:00 CatadeVino D.O. La Manchay entrega de Diplomas
Gran Calidad por parte del Chef Sergio Fernandez de

Canal Cocina y Escuela Superior de hosteleria y Turismo.

13 30-14:15  Show Cooking Jesus Segura Rte. Trivio Estrella Michelin'y
José Francisco Atienza Rte. La Martina.
Productos: Azafran -Harina de Almortas - Escabeches
15:00-15:45 Show Cooking Miguel Angel Martinez y

0o
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16:30-17:15  Cata de Aceites Ecoldgicos. Aceite de la reserva de la

Juan Antonio Aguilar Parador de Cuenca.

Productos : D.O. Queso Manchego - Champifion

Villanueva de la Jara - Pistachos
Biosfera Alto Turia y Aceite D.O. Alcarria.
17:45-18:30 Show Cooking Nacho Villanueva Rte. Recreo Peral y

Kiko Pérez Rte. Meson Nazareno y Oro.
Producto: Ajo Pedroneras - D.O. Queso Manchego -

),

Azafran Manchuela - Trufa - Miel de la Alcarria
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Martes 14 de enero

09:00-10:00 Apertura de puertas Madrid Fusion.
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11:00-12:15 CatadeVinos D.O. Ribera del Jucar.
Entrega de Diploma Gran Calidad por parte del gran

cocinero manchego Adolfo Muiioz Presidente de

Saborea Espana, Delegado de Eurotoques CLM'y

miembro de la Real Academia de Gastronomia.
13:30-14:15 Show Cooking Miguel Escutia Rte. RAFF y
% >3 @ Alfonso Fernandez Cocedero de Marisco Tarancon.
; <
v } Productos: Azafran Manchuela - Ajo Arriero - Aceite D.O.
15:00-15:45 Show Cooking Maria Luisa Lopez El Secreto y

16:00-16:45 Show Cooking presentacion La mejor Carne del Mundo.
.La Chuleta del Restaurante Essentia por el chef Antonio
Navarro y degustacion del famoso Torrezno de Tarancon.

17:30-18:00 Ponencia Chef Jesus Sequra Rte.Trivio "Cocinando el

»,

Maria Paz Martinez Marlo Rte. Taperia Marlo.

Productos: Caza - Ajo Negro Pedrofieras - Azafran -

Aceite D.O. -Vino

Entorno".

Sala Polivalente.
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Miércoles 15 de enero

09:00-10:00 Apertura de puertas Madrid Fusion.
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11:00-12:15 CataVino DO Uclés, Manchuela y entrega de Diplomas
: por parte de Ramodn Sanchez Camacho Presidente de |a
Asociacion de Sumilleres de CLM.
13:30-14:15 Show Cooking Sergio Molina Rte. El Doncel de Sigiienza'y
") Jorge Susinos Rte. La Martina.
‘;ﬁ @ Productos: Caza Menor - Azafran - Manchuela - D.O.
Queso Manchego - Ajo Negro Pedrofieras - Vino - Aceite

D.O.

15:00-15:45 Show Cooking Mari Carmen Gimeno Hotel Moya'y

& Daniel Pena Natura.
g Productos: Champifiones Serrania - Ajo Pedroneras - D.O.

Queso Manchego - Resoli

17:50-18:30  Clausura Madrid Fusion Cocineros Cuenca




	Página 1
	Página 2
	Página 3
	Página 4

